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Follow the locking mark direction to securely lock the accessory onto the
base before blending.

Handle the glass jar with caution, since the glass jar can get slippery with

wet surface. ‘I
Ensure the sealing ring is properly placed in the blade unit to avoid
spillage and leakage before use.

Do not blend with carbonated liquid.

English

T Overview (Fig.1)

3 TlpwunoxeHune

3abenexka:

. He npeBuLLaBanTe MakCUMarHMUTe KoNmMyecTea 1 BpemeHa 3a
obpaboTBaHe, MocoveHn BbB Guryparta. 2.
He nonyckamTte ypenbT oa paboTm noseye ot 60 cekyHaM (32 kKaHaTa
Ha nacatopa 1 yaLuarta) im 30 cekyHauM (3a MHOrodyHKLIMOHanHaTa

O6uw. npernen (OGur.1)

Plastic blender jar (HR2603/ | Tumbler (HR2603/HR2604/HR2605 Mnactmacosa KaHa Ha

Yawa (camo 3a HR2603/HR2604/

@ Glass blenderjar Built-in safety lock

Multi-chopper Motor unit

Speed 1 button: for normal speed

® |@|®|®|®

(® | Multi-chopper lid

Extra blade unit for multi-
chopper

®

2 Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use

Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, mixed drinks,
shakes.

CTbKeHa KaHa Ha nacatopa

Using the tumbler (HR2603/HR2604/HR2605 only)
(Fig. 4)

Note: Never overfill the tumbler above the maximum level indication
(0.6 liters) to avoid spillage.

@ Kanak Ha cTbKkieHaTa kaHa
Ha nacaropa

YNAbTHUTENEH NPbCTEH

(® | YnnsTHUTENEeH NpbCTeH

Peykell 6nok

(5) | CrbKneHa KaHa Ha nacaropa

BrpaneHa 3auimTHa 61oKrMpoBKa

Using the multi-chopper (Fig. 5)

Note:
Do not fill the multi-chopper beyond the maximum indication. See the
table for the advised quantities.

You can order the multi-chopper as an extra accessory from your Philips

dealer.

Kbrilatlla npmucraBka

HopMasHa CKOpoCT

nacartopa (camo 3a HR2603

HR2604/HR2607 only) only) HR260§/|—ER2607) / HR2605) Kb/LaLla NpucTaBKa), Korato obpaboTBa No-rofiaMo KONmMyecTBo

) o . - : NPOMOYKTU, U O oCTaBeTe Aa ce oxnaam Ao cTarnHa Temneparypa, npeam
(D) | Plastic blender jar lid Tumbler lid Using the blender (Fig. 3) ® KanaK Ha MiacTMacoBaTa o e 118 10 V3MOn3BaTe OTHOBO.
@ Plastic blender iar @ Tumbleriar Note: Never overfill the blender jar above the maximum level indication KaHa Ha nacaTtopa HuKora He MbAHeTe NPUCTaBKMTE C NPOAYKTH, KOWUTO Ca NO-ropeLLy oT

] ] (0.6 liters) to avoid spillage. MnacTMacoBa Kara Ha 60°C.

Glass blender jar (HR2605/ Mai . The blender is intended for: @ nacarona @ KaHa c vawa Korato nacmpare rbCTm nmiopeTa, 3arnodHeTe ¢ No-taBHaTa CKopocCT
HR2606/HR2616 only) ain unit P 13a KpaTKo, 3a Aa 3aencTBaTe NIeKoTo 3aBbpTaHe, a nocse nnasHo

MPeBKoYeTe Ha Mb/IHA CKOPOCT 2 3a MOLLIHO psi3aHe U nacmpaHe.

(® | Glass blenderjar lid sealing ring Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise. (camo 3a HR2605/HR2606/ OcHoBeH 610K BuiHarv no6asnanTe TeYHOCTU KbM TBbPAMTE MPOAYKTY B KaHaTa u -
) . . Pureeing cooked ingredients, e.g. for vegetable soups. HR2616) ualaTa 3a No-AoBbp pesyaTar Mpu nacvpaxe. Hrikora He nacupante
@ Sealing ring Blade unit camo TBbpaM MPOAYKTU.

CnepnBanTe NocokaTa Ha 0b03HAYEHMETO 3a 3aK/oYBaHe, 3a Aa
3aKpennte HagexxaHo rnpucTtaBKNTE KbM OCHOBATa, npegun ga nacunpare.
3a4pbKTe BHUMATENHO CTbKIeHaTa KaHa, Tbil KaTo T MOXKe Aa CTaHe
XMb3raBa, Korato NoOBbPXHOCTTA N € MOKpa.

YBeperTe ce, Ye YrBTHUTENHUAT MPbCTEH € NOCTaBEH MPaBUIHO Ha

Kbruatlla npucraBKa

®

ByTOH 3a CKOpOCT 2: 3a nacmpaHe
Ha MbiHa CKOPOCT

3a6

®
MHOorodyHKLMOHaNHa
@ by

YNAbTHUTENEH NPbCTEH

Mac

JonbnHuTeneH pexeltl 6ok

blending pexkelLma 6rok, 3a Aa n3berHeTe pasnmMeaHe u NpoTuyaHe npean
Make your smoothies or shakes directly with the tumbler. Remove the blade MHOrobyHKLMOHaNHa ynotpeba.
@ | Multi-chopper ® Speeq 2 button: for full speed unit and attach the tumbler lid. Then you can bring the tumbler out and drink KbALIALLA NPUCTABKA @ | 3aneuBalLl 610K He nacupaiTe ¢ rasmpaHn TeUHOCT.
blending directly by the lid.
Kanak Ha 5 7.
Sealing ring MHOrodyHKLIMOHaNHara YTOH 38 CKOPOCT |- 33 Nacnpane

M3non3BaHe Ha nacaropa (¢pur. 3)

enexka: H1kora He npenbiBanTe KaHaTta Ha nacaropa Haf MHOvKaumara

3a MakcMManHo Konudectso (0,6 NnTpa), 3a Aa n3berHeTe pasnveaHe.

ATOPDLT e NnpefHasHa4veH 3a:
PasbbpKBaHe Ha TeYHOCTU, HAMNP. MAeYHM NPOAYKTK, COCOBE, N0O0BMU
COKOBE, KOKTeNNW, LLIENKOBE.
Pa3bbpKBaHe Ha MeKM NPOAYKTU, KATO TECTO 3a NanaqumHKM Un

3a MHOFOdYHKLIMOHaNHa
Kbnualla nprcraBka

The multi-chopper accessory comes with an extra blade unit. This allows @
you to process separately raw ingredients (meat/garlic/onion) with one
blade unit and cooked/fresh ingredients (cooked vegetable/fruits) with
the extra blade unit.

ManoHesa.

the appliance for the first time (see Fig. 5).
PP ( g.5) MpUroTBsHe Ha Miope OT CBapeHK NPOAYKTI, HAMP. 3a 3e1eHYYKOBM Cynu.

If you find unpleasant smell during the first use, this is normal.

Ynotpeba Ha yaluara (camo 3a HR2603/HR2604/
HR2605) (Qur. 4)

3 Application

The multi-chopper is intended for 2 I peau nopBarta yn OTpe6a

Chopping ingredients like onion, garlic, herbs, meat, etc.

Note: Grindine drv | dient h ds. ri heat Mpenu oa n3nonseare ypeaa 3a MbpPBW MbT, MoYMCTeTE CTapaTe/Ho YactuTe,
D t dth i it d ing ti indicated rNAINg Cry INSTECIENTS SUCh as PEPPETCorns, sesame seeds, fce, wheat, KOUTO BNN3AT B KOHTAKT C XpaHa (BXK. dur. 5). 3abenexxka: Hvkora He NpenbnBanTe KaHata Ha nacaropa Han MHOMKaumaTa
0O NOL exceed the maximum guantities and processing imes indicate coconut flesh, nuts (shelled), coffee beans, dried soy beans, dried peas
in the Fig. 2. cheese breadcrumbs otc ’ ’ ’ ’ HopmanHo e fa ycetute HenpusaTHa MMpK3Ma Npy nbpeata ynorpebda. 3a MakcMMasnHo Konudectso (0,6 NnTpa), 3a 4a n3berHeTe pasnmsaHe.

HarlpaBeTe CN CMYTUTA UK LLIENKOBE OMPEKTHO C KaHaTa. OTCTpaHeTe
pexellins MoK 1 rnpuKayeTe Kanaka Ha yallara. Taka Lie MoxeTe fa
n3BaduTe Yallata 1 ga nmete JMPeKTHO OT KalrlaKa.

Do not operate the appliance for more than 60 seconds (for blender

jar and tumbler) or 30 seconds (for multi-chopper) at a time when
processing heavy loads and let it cool down to room temperature for next
operation.

Never fill all the accessories with ingredients hotter than 60°C.

When you blend thick puree, start with slower speed 1 for a short time

to enable the soft start turning and gradually switch to full speed 2 for
powerful cutting and blending.

Always add liquids together with solid ingredients in the jar and tumbler
for better blending result. Never blend only solid ingredients.

4 Motor overheat protection

This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats,
it switches off automatically. Unplug the appliance and let it cool down for

30 minutes. Then put the mains plug back into the power outlet and switch on
the appliance again. Please contact your Philips dealer or an authorized Philips
service center if the overheat protection is activated too often.

3000 034 68731



M3nonssaHe Ha MHOrodyHKLMOHANHaTa Kbuatla
npuctaska (Qur. 5)

3abenexka:

. He nbnHeTe MHOrobyHKUMOHANHa Kbnuatlla npucraBka Han
0603HaYEeHMETO 3a MaKCUMyM. BiykTe Tabnuuata 3a npenopbyBaHmTe
KonMyecTsa.
3abenexka: MoykeTe Aa nopbyare MHOrodyHKLMOHaNHaTa Kbualla
NPUCTaBKa KaTo AOMbIHUTENEH aKcecoap OT Ballna Tbprosel, Ha ypean
Philips.

MHOorodyHKLIMOHaNHaTa Kb/ualla npmuctTaBka ce npeaoctass C
NONMbiHUTENEH pexkell, BokK. ToBa B No3BossABa Aa obpaboTeare
OTOENHO CYPOBW NPOOYKTY (MeCco/uechbH/NyK) C eamH pexeLl, 6ok
1 TOTBEHW/CBEXI NPOOYKTU (TOTBEHN 3eM1eHYyL/MNoaoBe) C
NOMbHUTENEH pexkelLl, BoK.

MHorod)yHKLLMOHanHaTa Kbualla NprcTaBka e npeaHasHadeHa 3a
KbnuaHe Ha NpPoAyKTX KaTo NyK, YeCbH, OUMKK, MeCco 1 T.H.
CMUNaHe Ha Cyxm NPOOYKTN KATo YepeH nunep, CyCaMmoBO CeEMe, OpU3,
YKUTO, KOKOCOBW A0KW, AOKKM (6e3 uepyrnku), kade Ha 3bpHa, CyLLIeHU
COEBW 3bPHA, CyLLIeH rpax, cMpeHe, raneta n T. H.

4 3awumTa oT nperpsaBaHe Ha MoTopa

To3u ypen e CbOPbXKeH CbC 3allmTa cpellly nperpsasaHe. [Npu nperpssaHe
YPEOBLT Ce M3KMoYBa aBTOMATUYHO. VI3KknioyeTe ypena v ro octaBeTe Aa
M3CTUHE B Npoab/mKeHmne Ha 30 MuHyTK. Cnea ToBa OTHOBO BKIlOYETe
LLerncena B KOHTaKTa 1 BKIlo4deTe ypena. CBbpyKeTe ce C Ballus ThproBeL,
Ha ypeawn Ha Philips nnu c ynbnHoMoLLeH cepBu3eH LieHTbp Ha Philips, ako
3alpMTarta cpelly nperpsBaHe ce 3a4encTBa NpeKaneHo 4ecTo.

1 Prehled (obr. 1)

Plastova nadoba mixéru
(pouze modely HR2603/
HR2604/HR2607)

Sklenice (pouze modely HR2603/
HR2604/HR2605)

(@) | Viko plastove nadoby mixéru Viko sklenice

(2) | Plastikova nadoba mixéru | (A1) | Sklenice

Sklenéna nadoba mixéru
(pouze modely HR2605/
HR2606/HR2616)

@ Viko sklenéné nadoby
mixéru

Hlavni jednotka

Tésnici krouzek

(@) | Tésnici krouzek Nozova jednotka

@ Sklenéna nadoba mixéru Vestavény bezpecnostni zamek

Multisekacek Motorova jednotka

Tlacitko rychlosti 1: pro mixovani
normalni rychlosti

® @@

(® | Viko multisekacku

Tlacitko rychlosti 2: pro mixovani

Multisekacek plnou rychlosti

®

Tésnici krouzek

®|Q

Nahradni nozova jednotka
multisekacku

©

2 Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprve pouZzijete, peclivé umyijte vsechny dily, které prichazeji do
styku s potravinami (viz obr. 5).

Pokud pfi prvnim pouziti zaregistrujete nepifjemny zapach, je to normalni.

3 Pouziti

Poznamka
Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi a dobu zpracovani potravin
uvedené na obr. 2.
Pri zpracovani velkych davek nepouzivejte pristroj nepretrzité vice nez
60 sekund (u nadoby mixéru a sklenice) nebo 30 sekund (u multisekacku)
a poté nechte pristroj vychladnout na pokojovou teplotu.
Nikdy neplnte jakékoli prislusenstvi prisadami, které jsou teplejsi
nez 60 °C.
Kdyz mixujete husté pyré, zacnéte na chvili s pomalejsi rychlosti 1, abyste
zpocatku zajistili jemné otaceni, a postupné prepnéte na plnou rychlost 2
pro vykonné sekani a mixovani.
Chcete-li dosahnout lepsich vysledkd mixovani, vzdy do nadoby
a sklenice pridavejte k pevnym piisadam i tekuté. Nikdy nemixujte pouze
pevné prisadly.
Pred mixovanim zajistéte prislusenstvi jeho uzamdcenim podle znacky
ukazuijici smér uzamdceni.
Se sklenénou nadobou zachazeijte opatrné, protoze jeji mokry povrch
maze byt kluzky.
Pred pouZitim se ujistéte, Ze je na noZzovou jednotku spravné nasazen
tésnici krouzek, aby nedoslo k prosakovani a rozliti.
Nemixujte perlivé tekutiny.

Pouziti mixéru (obr. 3)

Poznamka: Nikdy neprepliujte mixér nad ukazatel maximalni drovné

(0,6 litru), aby nedoslo k rozliti.

Mixér je vhodny pro:

. Mixovani tekutin, napfiklad mlé¢nych produktd, omacek, ovocnych $tav,
michanych napojl & koktejld.
Mixovani meékkych pfisad, napriklad livancového tésta nebo majonéz.
Priprava pyré z uvarenych prisad, napt. zeleninovych polévek.

Pouzivani sklenice (pouze modely HR2603/HR2604/
HR2605) (Obr. 4)

Poznamka: Nikdy nepfeplnujte sklenici nad ukazatel maximalni drovné

(0,6 litru), aby nedoslo k rozliti.

Pripravte smoothies nebo koktejly primo pomoci sklenice. Sejméte nozovou
jednotku a pfipevnéte viko sklenice. Poté mUzete sklenici odpojit a pomoci
vicka pit pfimo z ni.

Pouziti multisekacku (Obr. 5)

Poznamka
Neplnte multisekacek nad oznacenou Uroven. Doporuc¢ena mnozstvi jsou
uvedena v tabulce.
U prodejce vyrobkd Philips si mizete objednat multisekacek jako dalsi
¢ast prislusenstvi.
Prislusenstvi multisekacku je dodavano s nahradni nozovou jednotkou.
To umoziuje samostatné zpracovani syrovych surovin (maso/¢esnek/
cibule) jednou noZovou jednotkou a poté zpracovani uvarenych/
Cerstvych surovin (vafena zelenina/ovoce) druhou nozovou jednotkou.

Mut‘usekacekje uren pro
Sekaniingredienci jako cibule, ¢esnek, bylinky, maso atd.
Mleti a drceniingredienci jako zrnka pepre, sezamova semena, ryze,
pSenice, kokosova duZzina, ofechy (loupaneé), kavova zrnka, susené séjove
boby, suseny hrach, syry, stridy chleba atd.

4 Ochrana proti prehrati motoru

Tento pristroj je vybaven ochranou proti prehfati. Pokud se pfistroj prehreje,
automaticky se vypne. Pistroj odpojte ze sité a nechte ho 30 minut
vychladnout. Poté zastr¢ku znovu zapojte do zasuvky a pristroj opét zapnéte.
Pokud se ochrana proti prehrati aktivuje prilis ¢asto, kontaktujte svého
prodejce vyrobkd Philips nebo autorizovany servis spole¢nosti Philips.

EMnvika

1 Emoxommnon (Eik.1)

MAaoTikn kavara pmAévrep (Hovo
ota HR2603/HR2604/HR2607)

Aoxeio (pévo ora HR2603/HR2604/
HR2605)

@ Karmdxi mhaoTikng kavarag

umévrep (HR3553) Karréaxi doyeiou

@ [MAaoTikn kavata UmAévTep @ Kavara doyeiou

luahivn kavara pmAévrep (pdvo

ota HR2605/HR2606/HR2616) Kipia povada

@ Karréxt yudAivng kavarag

U évTED AakTUAIOG odpdylong

AakTUAloG odppdytong Aerideg

©|®
®®| 6

[udAivn kavara priévrep Evowpatwpévo kheidwpa acpaieiag

-

oAukdGTNG Morép

Koupri TaxumTag 1:yia avapeign oe

Karaki moAukodm Kavovik TayiTmTa

® | @

Koupri Taxumrag 2: yia avapeién oe
TApn TaxutmTa

®

[MoAukodTg

@Q | ®

AakTUALlOG odppdylong

EmmAéov Aemideg yia Tov
TIOAUKOGTN

®

I T T
2 T[lpw amo TV mpwTn XPnon
[plv XPNOLUOTTOINOETE TN CUOKEUT| Yla TIpWTN opd, kabapioTe oxoAaoTIKA Ta EPN TNG
ouokeung Tou Ba €pBouv ot emradn) pe Tpodia (deite Ty Eik. 5).
Av evTottioeTe pla SuodpeoTn HUpwOLA KATdA ThV TIPWTN XPHom, auTod eival $pucloAoyiko.

I

3 Edappoyn

quclwcn
Mnv uttepPaiveTe TIG UEYLOTEG TTOOOTNTEG KAl TOUG XPpOvoug emeepyaatag oy
avadépovtal oty Eik. 2.
Mnv AetToupyeiTe T cuokeur) yia TreptocoTepo ano 60 deuTtepdAemTa (yia Tnv
Kavarta pmévTep kat To doxeio) 1 30 deutepdAeTa (yia Tov TTOAUKOGTN) T Popd
otav emelepyaleoTe HeYANeg TTOoOTNTEG. ETTiong, va Thv adriveTe va KpuwoeL e
Beppokpacia dwuatiou TIpLY TNV £TTOEVN AELToUpYid.
Mnv yepileTe TTOTE Ta cuvodeuTIKA e€apThaTa pe UAika o Ceora armé 60°C.
Otav avaperyvueTe TIayUpeUOTO TTIOUPE, EEKLVIOTE OTNV XAUNAGTEPN TaxuTnTa
1 yia Aiyn wpa, WoTe va apyioouv va kivouvTtal oL AeTTideG, Kal oTn CuvExELa
XPNOLHOTIOMOTE TNV TAXUTNTA 2 YIa LOXUPT) KOTT) KAl avapeLEn.
Ma kKaAUTepa amoTeAéopara avapelEng, va mpochETeTe TTavTa oy Kavara uypd
paci pe Ta oteped UAIKA. Mnv avaperyvUETe TTOTE HOVO OTEPEA UAIKA.
Mptv EekivrioeTe TNV avapeln, akodoubrote Tv karteuBuvor Tou onuadiou
KAELOWHATOG Yia va acpaiioeTe To ouUVOSEUTIKO £EAPTNHA TTAVW OTN Bdon).
H yudhivn kavara pmopei va yAloTpdel av Bpaxei, yi' auto va ) xelpileoTe pe
TTPOCOXN.
lNa va armoduyeTe Tuxov dlappogg, Tptv ard T xprion Befatwbeite OTL 0 dakTuALlog
odpaylong eivat TormoBeTnpévog owotd ot Aertida.
Mnv avaperyvUeTe Uypd TTou TTEPLEXOUV avBpakiko.

Xpnon Tou pmAevtep (Eik. 3)
Inpeiwon: Mnv YeUIZeTe TTOTE TV KavATa Tou PIAEVTEP TTAVw amd Ty EvOELEN HEYIOTNG
otabung (0,6 Aitpa), woTe va amoduyeTe TUXOV dlappOoEG.
MTMopeiTe va XPNOLUOTIOLEITE TO UTTAEVTED YIa:
Na avaperyvUeTe uypd, TLX. YAAQKTOKOUIKA TTPOLOVTA, OAATOEG, XUHOUG GpouTwy,
KOKTEIN, AKOELK.
Na avakateUeTe Haiakd UAIKQ, TLY. HELYHA Yia TyaviTeg 1) paylovela.
Na TToATorToleiTe payelpepéva UAIKA, TLY. YL OOUTTEG AQXAVIKWV.

Xprnon Tou doxeiou (povo yia Ta HR2603/HR2604/HR2605)
(Ec. 4)

Znpeiwon: Mnv yepilete moTe To doyelo Mavw amo Ty VOeIEN HEYLOTNG OTABUNG

(0,6 Nitpa), woTe va armodUyeTe TUXOV dlapPOEG.

Priagre smoothies 1) xupoUg ameubeiag oto doxeio. ApatpéoTe T AetTida kal oTeEpewWaTE
TO KaTakt Tou doyeiou. X cuvéyela UrmopeiTe va adatpeoeTte To doyeio kal va TieiTe
arreubeiac.

Xpnion Tou mohukogtn (Ew. 5)

):r]p:lwcn
Mnv yepiCeTe Tov TTOAUKOGTN TTAvW ard Ty €vOelEn péylomg oTabung. Avartpe&te
OTOV TTivVakda YLa TIG OUVIOTWHEVEG TTOOOTNTEG.
MropeiTte va mmapayyeileTe Tov KOGTN TTOMATTAWY XPHOEWY WG ETTITTIAEOV eEAPTNHA
amno Tov avTimpéowtto TG Philips.
O mohukop g dlabeTel emmmAéov povada Aemidwv. ETol, umopeite va
ene€epyaleoTe XWPLOTA WHA UAIKA (KpEag/okopdo/kpeppudl) pe pia povada
Aemmidwv Kkat payelpepéva/dpeéoka UAIKA (Layelpepéva Aaxavikd/dpouTa) e Ty
emMmA€ov povada Aetmidwv.

O kodpTNG TTOAATAWY XprioEwV TTpoopileTal yia
Na JihokoBeTe UAIKA STTwG KPEPUUSL, oKOPdO, HUPWSIKA, KPEAG K.ATT.
Na aréBeTe Enpd UAIKA OTTIWG ATPLGTO TTITTEPL, COUTAL, PULL, oLTdpl, odpka Kapudag,
Enpoug kapmoug (xwplig kEAuDOG), KoKKouG Kade, armolnpapévoug Kaproug ooyLag,
Eepd pmleLa, Tupl, Pixouha KA.

T 14 I 14
4 TlpooTacia amo umepBeppavon KivnTnpa
H ouokeun autr SiabéTel mpooTacia amod uttepBeppavon. Av n cuokeur| utrepBeppavOel,
arevepyoTtoleiTal autépaTa. ATToouvOESTE TN CUOKEUT ard Ty Tpila kat adrjoTe
™ va Kpuwoel yia 30 AemTd. 21 ouvéyela, ouvdeoTe Eavd To dig oty Tpila kat
EVEPYOTTOIN|OTE TN OUCKEUN. AV N} TTpooTacia amod Ty utTepBEPUAavoT evepyoTToLeiTal TTOAU
OUXVd, ETTIKOIVWVAOTE pe Tov avTimpoowto TG Philips 1y pe kamolo eEouciodotnuévo
KEVTPO emTlokeuwy ™G Philips.

1 Ulevaade (joon. 1)

Plastist kannmikseri kann

(@@inult HR2603/HR2604/ Joogipudel (ainult HR2603/HR2604/
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2 Enne esimest kasutamiskorda

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult koik toiduainetega
kokkupuutuvad seadme osad (vt joon. 5).
Esmakordsel kasutamisel voite tunda ebameeldivat l6hna.

3 Kasutamine

Markus
Arge Uletage joonisel toodud toiduainete koguseid ega to6tlemise
kestust. 2.
Arge kasutage seadet (kannmikseri kann ja joogipudel) raske koormusega
Ule 60 sekundit voi Ule 30 sekundi (multifunktsionaalne hakkija). Laske
seadmel jahtuda toatemperatuurini, enne kui tootlemist jatkate.
Arge téitke seadet toiduainetega, mis on kuumemad kui 60 °C.
Paksu pUree segamisel alustage madalama kiirusega 1 (lUhikest aega),
et seade saaks rahulikult kaivituda ning seejarel lulituge joulisemaks
l6ikamiseks ja segamiseks sujuvalt Ule taiskiirusele 2.
Parema segamistulemuse saavutamiseks lisage vedelik koos tahkete
koostisosadega kannu ja joogiklaasi. Arge segage ainult tahkeid
koostisosi.
Tarviku segamise eel korralikult kinnitamiseks jargige lukustusmargi
suunda.
Klaaskannu kasitsemisel tuleb olla ettevaatlik, kuna kann voib marjal
pinnal libiseda.
Mahaloksumise ja lekke ennetamiseks veenduge enne kasutamist, et
rongastihend oleks terakoostule paigaldatud.
Arge segage koos karboniseeritud vedelikuga.

Kannmikseri kasutamine (joon. 3)

Markus. Mahaloksumise valtimiseks arge taitke kannmikseri kannu tle
suurima lubatud taseme (0,6 liitrit).

Kannmikser on ette nahtud:

. vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, segujookide ning
kokteilide segamiseks;
pehmete koostisainete segamiseks, naiteks pannkoogitaina voi
majoneesi valmistamiseks.
Keedetud koostisosade plreestamine, nt kddgiviljaplree valmistamine

Joogiklaasi kasutamine (ainult HR2603/HR2604/
HR2605) (joon. 4)

Markus. Mahaloksumise valtimiseks arge taitke joogiklaasi Ule suurima
lubatud taseme (0,6 liitrit).

Valmistage smuutid voi segud otse joogikannus. Votke [oiketerade moodul
vdlja ja pange peale joogikannu kaas. Seejarel saate joogiklaasi endaga kaasa
votta ja juua otse labi kaane.

Multifunktsionaalse hakkija kasutamine (joon. 5)

Markus
Arge téitke multifunktsionaalset hakkijat tile MAX-naidu. Vt tabelist
soovitatud koguseid.
Multifunktsionaalse hakkija saate Philipsi mulgiesindaja kdest tellida
lisatarvikuna.
Multifunktsionaalse hakkija tarvik on kaasas taiendava l6iketerade
moodulina. Nii saate toorete koostisosade (liha/kuslauk/sibul)
todtlemiseks kasutada Uhte diketerade moodulit ning keedetud/
varskete koostisosade (keedetud kddgiviljad / puuviljad) todtlemiseks
teist moodulit.

Multifunktsionaalne hakkija on moeldud
selliste ainete nagu sibul, kiUslauk, maitseroheline, liha jne hakkimiseks;
selliste koostisainete nagu piprakaunade, seesamiseemnete, riisi, nisu,
kookospahklite viljaliha, pahklite (kooreta), kohviubade, kuivatatud
sojaubade, kuivatatud herneste, juustu, riivsaia jne jahvatamiseks.

4 Mootori Ulekuumenemiskaitse

See seade on varustatud tlekuumenemiskaitsega. Ulekuumenemisel Lulitub
seade automaatselt valja. Lulitage seade vooluvorgust valja ja laske sellel

30 minutit jahtuda. Seejarel sisestage pistik uuesti seinakontakti ja lUlitage
seade sisse. Kui Ulekuumenemiskaitse aktiveerub liiga sageli, votke Uhendust
oma Philipsi edasimutja voi Philipsi volitatud hoolduskeskusega.

1 Pregled (slika1)

Plasticni vr¢ blendera (samo
HR2603/HR2604/HR2607)

Posuda za blendanje (samo HR2603/
HR2604/HR2605)

Poklopac plasti¢nog vréa
®
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@ Poklopac staklenog vréa
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2 Prije prve uporabe

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite dijelove aparata koji dolaze u
kontakt s hranom (pogledajte sliku 5).
Ako tijekom prve uporabe primijetite neugodan miris, to je normalno.

3 Primjena

Napomena
Nemoijte premasiti maksimalne koli¢ine i vrijeme priprave naznacene na
slici 2.
Ako radite s velikim koli¢inama, nemojte ostavljati aparat da radi duze
od 60 sekundi (za vr¢ blendera i posudu za blendanje) ili 30 sekundi (za
viSenamjensku sjeckalicu) bez zaustavljanja i prije sliedece operacije
ostavite ga da se ohladi na sobnu temperaturu.
Nikada nemoijte stavljati sastojke ¢ija je temperatura visa od 60 °C.
Kad blendate gusti pire, zapocnite s manjom brzinom 1 kratko vrijeme
kako biste omogudili sporije pocetno okretanje i zatim postepeno
prijedite na punu brzinu 2 za snazno rezanje i blendanje.
Kako biste postigli bolje rezultate blendanja, tekucine uvijek dodajte
zajedno s krutim sastojcima u vré i posudu za blendanje. Nikada nemojte
blendati samo krute sastojke.
Slijedite smjer oznake za zaklju¢avanje kako biste sigurno fiksirali
dodatak na podnozje prije blendanija.
Pazljivo rukujte staklenim vréem jer moze biti sklizak zbog mokre
povrsine.
Prije uporabe provjerite je li brtveni prsten pravilno postavljen na jedinicu
s rezac¢ima kako biste izbjegli prolijevanje i curenje.
Nemojte blendati gazirane tekucine.

Uporaba blendera (slika 3)

Napomena: Vr¢ blendera nikada nemoite puniti iznad oznake maksimalne
razine (0,6 litara) kako ne bi doslo do prolijevanja.

Blender]e namijenjen:
Blendanju tekucina, primjerice mlije¢nih proizvoda, umaka, voc¢nih
sokova, mijesanih pica, frapea.
Mijesanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.
Pasiranje kuhanih sastojaka, primjerice za povrtne juhe.

Uporaba posude za blendanje (samo HR2603/HR2604/
HR2605) (sl. 4)

Napomena: Posudu za blendanje nikada nemojte puniti iznad oznake
maksimalne razine (0,6 litara) kako ne bi doslo do prolijevanja.

Pripremajte smoothije ili frapee izravno pomocu posude za blendanje.
Izvadite jedinicu s reza¢ima i postavite poklopac posude za blendanje. Zatim
posudu za blendanje mozete izvaditi i piti izravno preko poklopca.

Uporaba viSenamjenske sjeckalice (sl. 5)

Napomena:
Visenamijensku sjeckalicu nemojte puniti iznad oznake maksimalne
razine. Preporucene koli¢ine potrazite u tablici.
Visenamijensku sjeckalicu mozete naruciti kod distributera tvrtke Philips
kao dodatnu opremu.
Visenamijenska sjeckalica isporucuje se s dodatnom jedinicom s
rezac¢ima. To vam omogucuje zasebno obradivanje sirovih sastojaka
(meso/cesnjak/luk) s pomocu jedne jedinice s rezac¢ima i kuhanih/sviezih
sastojaka (kuhano povrce / voce) s pomocu dodatne jedinice s rezadima.
Visenamjenska sjeckalica namijenjena je:
Sjeckanju sastojaka kao Sto su luk, ¢eSnjak, zacinsko bilje, meso itd.
Mljevenje suhih sastojaka poput papra u zrnu, siemenki sezama, rize,
pSenice, kokosa, orasastih plodova (ociscenih), kave u zrnu, suhih zrna
soje, suhog graska, sira, krusnih mrvica itd.

4 Zastita od pregrijavanja motora

Ovaj aparat ima zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije, automatski
¢e seiskljuciti. Iskopcajte aparat te ga ostavite da se hladi 30 minuta.
Zatim vratite utikac u uti¢nicu i ponovo ukljucite aparat. Ako se zastita od
pregrijavanja previse ¢esto aktivira, obratite se prodavacu proizvoda tvrtke
Philips ili ovlastenom Philips servisnom centru.

1 Attekintés (1. abra)

Muanyag turmixkehely (csak
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2 TeendoOk az els6 hasznalat elott

Az elsé hasznalat elétt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek
kozvetlenul érintkeznek étellel (lasd a kov. dbrat: 5.).

Amennyiben az elsé hasznalat alkalmaval kellemetlen szagot tapasztal, az
teljesen megszokott.

3 Alkalmazas

Megjegyzés:
Ne [épje tul az abran feltintetett maximalis mennyiségeket és hasznalati
idot. (2. abra)
Ne muUkodtesse a készlléket 60 masodpercnél tovabb egyszerre - a
turmixpohar és ivopohar esetében -, illetve 30 masodpercnél tovabb
- a multiapritd esetében -, ha nehezebben feldolgozhatd anyagokkal
dolgozik, és hagyja, hogy szobahdémérsékletlire hiilion a kdvetkezd
hasznalathoz.
Soha ne toltse meg az osszes tartozékot 60 °C-nal forrobb
alapanyagokkal.
SUrl puré készitésekor elészor hasznalja a lassabb 1. sebességfokozatot
egy kis ideig, igy lehetdvé téve a finom kezdeti forgatast, majd
fokozatosan kapcsoljon a teljes sebességli 2. sebességfokozatra az
erételjes vagashoz és turmixolashoz.
A hatékonyabb turmixolas érdekében mindig adjon folyadékot a
kehelybe és az ivbpoharba toltott szilard alapanyagokhoz. Soha ne
turmixoljon kizarolag szilard alapanyagokat.
A turmixolas megkezdése elott kdvesse a zardjelzés altal szemléltetett
irdnyt a tartozék az alapfoglalathoz torténd biztonsagos rogzitéséhez.
Kezelje dvatosan az Uvegpoharat, mivel a felllete nedvesen csuszossa
valhat.
Hasznalat elott ellendrizze, hogy a tomitdgylrd megfelelden illeszkedik-e
az apritokésre, megeldézendd a pohar tartalmanak kifolyasat és
szivargasat.
A turmixolashoz ne hasznaljon szénsavas folyadékot.

A turmixgép hasznalata (abra: 3)

Megjegyzés: A kiomlés elkerllése érdekében soha ne toltse meg a
turmixkelyhet a maximalis szintjelzésen tul (0,6 liter).

A turmixgép felhasznalasi tertletei:
Folyadékok, pl. tejtermeékek, martasok, gyumolcslevek, italkeverékek és
koktélok turmixolasa.
Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.
Fott alapanyagok purésitése, pl. zoldséglevesekhez.

Az ivopohar hasznalata (csak a HR2603/HR2604/
HR2605 tipusnal) (4. abra)

Megijegyzés: A kibmlés elkerilése érdekében soha ne toltse meg az
ivopoharat a maximalis szintjelzésen tul (0,6 liter).

Kozvetlenll az ivopoharban készitheti el a turmixokat. Tavolitsa el a
késegyseget és helyezze fel az ivopohar fedelét. Majd kiveheti az ivopoharat,
és kozvetlenul a fedélen atihat.

A multiapritdé hasznalata (5. abra)

Meg]egyzes
Ne toltse a multiapritdt a maximum jelzésen tul. A javasolt
mennyiségeket a tablazat mutatja.
Extra tartozékkent megrendelheti a multiapritot a Philips
markakereskeddjétol.
A multiapritbhoz egy extra apritokés is tartozik. Ennek segitségével
feldolgozhatja a nyers hozzavaldkat (hus/fokhagyma/hagyma)
egyetlen apritokéssel, és a fézott/friss hozzavalokat (fézott zoldsegek/
gyUmolcsok) az extra apritokéssel.

A muanpntot az aldbbiak hasznalatara tervezték:
Olyan alapanyagok apritasa, mint példaul hagyma, fokhagyma,
flszerndveények, husok stb.
Olyan szaraz alapanyagok érlése, mint szemes bors, szezammag, rizs,
buza, kokuszdio husa, dio (héj nélkil), kavébab, szaritott szdjabab,
szaritott borso, sajt, kenyérmorzsa stb.

4 A motor tulmelegedése elleni
védelem

A készulék tulmelegedés elleni védelemmel van ellatva. Tulhevilés esetén
a készulék automatikusan kikapcsol. Hluzza ki a készulék csatlakozodugojat
a fali aljzatbol, és 30 percig hagyja hilni. Ezt kdvetden csatlakoztassa
ismét a csatlakozodugot a fali aljzathoz, és kapcsolja be késziléket. Ha

a tulmelegedés elleni védelem tul gyakran kapcsol be, forduljon Philips
markakereskedéshez vagy Philips szakszervizhez.



1 XXKaanbl woay (1-cypeT)

MAQCTUK MUHU apaAaCTbIPFbILL
Kymblpacbl (Tek HR2603/HR2604/
HR2607)

CrakaH (Tek HR2603/HR2604/HR2605)
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HR2616)

Herisri 6eaik

@ LUbIHbI MMHM apaAacTbIpFbiLL

MepAenTiH cakmHa
KYMbIPaCbiHbIH, KaKMafbl

Maisytuvo naudojimas ( 3 pav.)
Pastaba. Niekada nepripildykite maiSytuvo gsocio virs nurodytos maksimalios
zymos (0,6 1), kad neissilietu.
Malsytuvas skirtas:
skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, gérimu
misiniams ir kokteiliams, maisyti.
Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.
Virtiems produktams, pvz., darzoviy sriuboms, maisyti.

Puodelio naudojimas (tik HR2603 / HR2604 / HR2605)
(4 pav.)

Pastaba. Niekada nepripildykite puodelio virs nurodytos maksimalios Zzymos
(0,6 1), kad neissiliety.

Ruoskite kokteilius tiesiog puodelyje. ISimkite pjaustymo jtaisa ir uzdekite
puodelio dangtelj. Tuomet galésite kartu nestis puodelj ir gerti tiesiai is jo per
dangtelj.
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2 bBipiHWi peT KOAAAHAp aAAbIHAR

Kyparabl GIpiHLI peT KoAAaHaP aAAbIHAR, TaMakmneH OaliAaHbICKa TyCeTiH DeALeKTEPIH
YaKCblAAM Ta3aAaHpi3 (6-CypeTTi KapaHbi3 5).
AAFall NarAanaHy 6apbiCbiHAA KaFbIMCbI3 MIC LWIKCA, OYA - KaABIMTbI YKaFAaM.

3 KoaaaHy

ECKeane
2-CypeTTe KepCeTIAreH MOALIEP MEH AalbIHAAY YaKbiTbiHaH acbipMaHbI3. 2.
AybIp WhIPbIH CbiFy BapbiCbiHAA KYPbIAFBIHBI 6ip KOCKaHAa 60 cekyHATaH (MuHY
apPaAaCTbIPFbILL KyMbIpachl MeH cTakaH) Hemece 30 cekyHATaH (MyAbTU-TyparbiLL)
apTbIK KOAAAHDAHBI3 XaHE KeAeci MaraanaHyra AeiiH BeAme TemnepaTypacbiHa AeliH
CybITbIHbI3.
Bapabik kocanksl kypassapra 60°C-TaH bICTbIK a3blK CaAMaHbI3.
Koto e36eHi aparacTbipy KesiHAe BipKaAbInTbl icke KOCy yiliH Basy T-KbIAAaMABIKTA
KbICKa yaKbITKa iCKe KOCbIM, OAAH KEMiH KyaTTbl KECin aparacTbipy YLiH TOAbIK
2-)KbIAAAMABIKKA KOTEPIHI3.
aKcbl apanacTbIpy yLiH, KyMblpa MEH CTaKaHFa KaTTbl a3blKneH Gipre cyibIKTbIK KOChIM
OTbIPbIHbI3. KaTTbl a3bIKThl FaHa apaAacTbipyFa 6oAMaAbI.
ApanacTbipy anabiHAA KOCAAKbI KYPaAAbI HETI3re Kayinciz KYAbINTay YLiH KyAbINTay
6eArici BaFbITblH KapaHbi3.
LLIbHbI KyMbIpaHbl CaKTbIKMEH ManAaAaHbIHbI3, cebebi WbiHbI KyMblpa CyAbl beTke
MabbiCybl MyMKIH.
[MaraanaHy anAbIHAR TEriAYiH XaHe KemyiH BOAABIPMAC YLLiH, AAMaC KypaAbliHa OeKiTy
CaKMHACBIHBIH, AYPbIC CaAbIHFaHbIHA KO3 XKETKI3IHI3.
[a3panFaH CyMbIKTbIKNEH apaAacTbipyFa GoAMalAbI.

BAeHAepai Naiaanany (3-cypet 3-cyper)

EckepTne. TeriAMec yLiH elKallaH MUHM apaAacTbIPFbILL KYMbIPAchiH €H, KOFapFbl AEHren
kepceTkiwiHeH (0,6 AMTP) acblpa TOATEIPMaHBbI3.

MUHV @PanacTbIPFbILL GYHKUMAAAPDI:
CyT eHIMAEPI, COYCTap, JKEMIC-KMAEK WbIPIHAAPDI, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP CHAKTbI
CYMbIKTBIKTAPABI LWaNKay.
KYMCaK a3blK TYPAEPIH (MbICaAbl, KyMaKKa apHaAFaH CyMblK Kamblp Hemece MalioHes)
apaAacTbIpy;
[MicipiAreH asbikTaH e36e (MblCaAbl, KOKEHIC COpMachl) acay.

CrakaHapbl nainaasaHy (tek HR2603/HR2604/HR2605) ( 4-cypeT)

EckepTne. TeriAMec yLUiH elKallaH CTaKaHAbI €H »KOFapFbl AeHrelt kepceTkiwiHeH (0,6 AanTp)
acblpa TOATbIPMaHbI3.

CrakaHMeH CMy31 HemMece KOKTEMAb XacaHbl3. AAMAC KYPaAbiH LbIFapbIn aAbiM, CTaKaH
KaknarbiH canbiHbi3. OAaH KeliH CTakaHAbl CbIpTKa ©3iHI36€H aAbiM WbiFbIM, KaKMaFbl apKbIAbI
iyre 6oAaabl.

MyAbTU-TyparFbIlThl KOAARHY ( 5-cypeT)

ECKeane
MyABTV-TyPaFbILLThI €H, KOFapFbl KOPCETKILUTEH apTbiK TOATbIPMaHbI3. YCbiHbIAFaH
MOALLEPAI KECTEAEH KapaHbi3.
MyAbTU-TypaFbIlUTbI KOCaAKbI Kypan peTiHae Philips avaepiHe Tancsipbic 6epin aayra
OoAaAbI.
MyABTV-TyPaFbILLThIH KOCAAKBI KyPaAbl KOCbIMLLIA aAMAC KypaAbiMeH KeAeAl. ByA ki
MHrpeAMEHTTEpPAI (eT/capbimMcak/muns3) Gip aAMacreH, aA NickeH/Tasa MHrPEAMEHTTEPAI
(nickeH KeKeHIC/HKeMICTep) KOCbIMLLA aAMAC KyPaAbiMeH BoAeK eHAeYre MYMKIHAIK
bepeai.

M)//\bTM Typarbill GYHKLMAAPDI
13, capbiMcak, ackek, eT, T.6. CUAKTbI MHTPeAVEHTTEPAI Typay.
Bypbill ASHEKTEPI, KYHXKIT ASHEKTEPI, KYPILL, BUAAM, KOKOC XKyMCarbl, aHFaK (Kabblifbl
apLbiAFaH), kode bypluakTapsbl, KenkeH cost ByplLuakTapbl, KEMTIPIAreH BypLuak, ipiMLLIK,
HaH KMKbIMAAPbI JkoHe T.6 TopI3AEC as3blK-TYAIKTEPAI ycaKTay.

4 MoTopabl KbI3biM KETYAEH CaKTay

ByA KypaaAbIH WamaAaH TbiC Kbi3yAaH KOpFaybl 6ap. KaTTbl Kbi3bin KETCe, KypaA aBTOMaTTbl
TYPAE elueAi. KypbiAFbiHb TOK Ke3iHeH axbipaTsin, 30 MUHYT Bolbl CybiTbiHbI3. CoaaH
KewiH, KyaT CbIMbIH KaifTaaaH PO3ETKara XKaAFarl, KypbIAFbiHbI KarTa KOCbiHbI3. LLlamaaar
ThIC KbI3yAaH KOPFay TbiM XMi KOCbIAaTbIH BoAca, Philips anaepiHe Hemece yakineTTi Philips
KbI3MET KOPCETY OPTaAbIFbiHA XaBapAaChIHbI3.

Lietuviskai

1 Apzvalga (1 pav.)

Plastikinis maisytuvo indas (tik | Puodelis (tik HR2603 / HR2604 /
HR2603 / HR2604 / HR2607) | HR2605)

@ Plastikinis maisSytuvo asocdio

dangtelis Puodelio dangtelis

(@ | Plastikinis maisytuvo asotis | 11) | Puodelio indas

Stiklinis maisytuvo asotis (tik
HR2605 / HR2606 / HR2616)
@ Stiklinio maisytuvo gsocio
dangtelis

Pagrindinis jrenginys

Sandarinimo Ziedas

@ Sandarinimo Ziedas Pjaustymo jtaisas

SHGMEC)

@ Stiklinis maisSytuvo asotis Integruota apsauginé spynelé

Daugiafunkcis kapoklis Variklio jtaisas

1 grei¢io mygtukas: maisyti normaliu
greidiu

® | @

@ Daugiafunkcio kapoklio
dangtelis

2 grei¢io mygtukas: maisyti visu

Daugiafunkcis kapoklis iy
greiciu

®

Sandarinimo Ziedas

®|Q

Papildomas pjaustymo
jtaisas daugiafunkciam
kapokliui

©)

2 PrieS naudodami pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios
lie¢iasi su maistu (zr. 5 pav).
Jei pirma karta naudodami jauciate nemalony kvapa, tai yra normalu.

3 Pritaikymas

Pastaba
Nevirsykite maksimaliy kiekiy ir gaminimo laiko, kurie nurodyti 2.
Niekada nesinaudokite prietaisu ilgiau nei 60 sekundZziy (maisytuvo
asodiu ir puodeliu) arba 30 sekundziy (daugiafunkciu kapokliu) vienu
metu esant didelems apkrovoms ir leiskite jam atvesti iki kambario
temperattros pries tesdami.
Niekada nedékite j joki prieda produkty, karstesniy nei 60 °C.
Jei maisote tirsta kose, pradeékite trumpai pamaisydami letesniu 1 greiciu,
kad paleidimas baty sklandus, ir palaipsniui pereikite iki viso 2 greicio,
kad smulkintuméte ir maiSytumeéte galingai.
Visada i gsotj ir puodelj kietus produktus dekite kartu su skysciais, kad
geriau iSmaisyty. Niekada nemaisykite tik kiety produkty.
Pries maisydami pasizitrekite j fiksavimo zymos kryptj, kad gerai
uzfiksuotuméte prieda ant pagrindo.
Su stikliniu asociu elkités atsargiai — Slapias stiklinio asocio pavirsius gali
bt slidus.
Isitikinkite, kad sandarinamasis ziedas tinkamai uzdeétas ant pjaustymo
jtaiso, kad pries naudojant neissiliety ir nepratekéty skysdiai.
Nemaisykite gazuoto skyscio.

Daugiafunkcio kapoklio naudojimas (5 pav.)

Pastaba
Nepripildykite daugiafunkcio kapoklio virs didZiausia kiekj rodancios
zymos. Norédami suzinoti apie rekomenduojamus kiekius, zr. lentele.
IS savo ,Philips* atstovo kaip atskirg prieda galite uzsisakyti daugiafunkci
kapoklj.
Daugiafunkcio kapoklio priedas turi papildoma pjaustymo jtaisa.
Tokiu bGdu galésite atskirai apdoroti maisto produktus: zalius maisto
produktus (meésa / ¢esnaka / svoglnus) vienu pjaustymo jtaisu ir virtus /
dviezius maisto produktus (virtas darzoves / vaisius) su papildomu
pjaustymo jtaisu.

Daug1afunkc is kapoklis skirtas
tokiems produktams kaip svoginai, cesnakai, zolelés, mésa ir t. t. kapoti.
Sausiems produktams, pvz., pipiry gradeliams, sezamuy sekloms,
ryziams, kviec¢iams, kokosy drozléms, riesutams (islukStentiems), kavos,
soju pupeléms, dziovintoms pupoms, striui, duonos trupiniams ir t. t.
smulkinti.

4 Variklio apsauga nuo perkaitimo

Siame prietaise jrengta apsaugos nuo perkaitimo funkcija. Kai prietaisas
perkaista, jis iSsijungia automatiskai. ISjunkite prietaisa is elektros lizdo ir
palikite ji 30 min., kad atvesty. Tada vel jkiskite kiStuka j maitinimo lizdg ir
jjunkite prietaisa. Jei apsaugos nuo perkaitimo funkcija jsijungia pernelyg
daznai, kreipkités i ,Philips“ pardavéja arba jgaliotaji ,Philips paslaugu centra.

1 Parskats (1. att.)

Blendera plastmasas krika
(tikai HR2603/HR2604/

Glaze (tikai HR2603/HR2604/

HR2607) HR2605)
Blendera plastmasas krikas - -
@ N Glazes vaks

(@) | Plastmasas blendera krika | (17) | Glazes kraka

Blendera stikla kruka (tikai

HR2605/HR2606/HR2616) | Galvenais bloks

(3 | Blendera stikla krukas vaks Blivgredzens

(@ | Blivgredzens Asmens

@ |®|®

(®) | stikla blendera kruka lebavéts drosibas sledzis

Daudzfunkcionals smalcinatajs Motora bloks

1. atruma poga: blendésanai
normala atruma

® |@

@ Daudzfunkcionala
smalcinataja vaks

Daudzfunkcionals
smalcinatajs

2. atruma poga: blendésanai
maksimala atruma

®

ONC)

Blivgredzens

Daudzfunkcionala
smalcinataja rezerves
asmenu bloks

®

2 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms ierices pirmas izmantos$anas reizes pilniba notiriet detalas, kas nonaks
saskare ar produktiem (skatiet 5. att.).

Ja pirmaja lietoSanas reizé jutams nepatikams aromats, ta ir normala
paradiba.

3 LietosSana

Plez1me
Neparsniedziet maksimalos daudzumus un parstrades laikus, kas
noraditi 2. att.
Nedarbiniet jerici liela slodzé bez partraukuma ilgak par 60 sekundéem
(blendera krika un glaze) vai 30 sekundém (daudzfunkcionalais
smalcinatajs) un pirms nakamas darbinasanas laujiet tai atdzist idz
istabas temperatdrai.
Nekad nepiepildiet piederumus ar sastavdalam, kas ir karstakas par
60 °C.
Blendéjot biezas konsistences biezenus, saciet ar lénako 1. atrumu, lai
ierce iegrieztos leni, un pakapeniski parslédziet uz maksimalo 2. atrumu,
lai efektivi smalcinatu un blendétu.
Laiiegltu labaku blendésanas rezultatu, kopa ar cietiem produktiem
vienmér pievienojiet krika un glazé skidrumus. Nekad neblendé&jiet tikai
cietus produktus.
Lai pirms blendésanas drosi fiksétu piederumu uz pamatnes, ievérojiet
fikséSanas atzimes virzienu.
Ar stikla kroku rkojieties piesardzigi, jo mitras virsmas dél stikla kriika var
klat slidena.
Lai izvairitos no izslakstisanas un nopludes, pirms lietoSanas
parliecinieties, vai asmenim ir pareizi uzstadits blivgredzens.
Neblendéjiet gazétus skidrumus.

Blendera lietosana ( 3. att.)

Piezime. Nekad neparpildiet blendera kroku pari maksimala limena atzimei
(0,6 litri), lai nepielautu izslakstisanos.
Blenderis ir paredzéts:
Skidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, jauktu dzérienu,
kokteilu jauksanai.
Viskozu sastavdalu, pieméram, panktku miklas vai majonézes, jauksanai.
Termiski apstradatu produktu, pieméram, darzenu zupu, pagatavosanai.

Glazes lietosana (tikai HR2603/HR2604/HR2605) (4. att.)

Piezime. Nekad neparpildiet glazi pari maksimala imena atzimei (0,6 litri), lai
nepielautu izslakstisanos.

Pagatavojiet savus smutijus vai kokteilus tiesi glazé. Nonemiet asmeni un
uzlieciet glazes vaku. Péc tam varat iznemt glazi un dzert tiesi caur vaku.

Daudzfunkcionala smalcinataja lietosana ( 5. att.).

Piezime.
Neparsniedziet daudzfunkcionala smalcinataja maksimala tilpuma
atzimi. Skatiet tabula noradito ieteicamo daudzumu.
Varat pasGtit daudzfunkcionalo smalcinataju ka papildu piederumu no
sava Philips izplatitaja.
Daudzfunkcionala smalcinataja piederuma komplekta ir rezerves asmenu
bloks. TadéjadijUs varat atseviski apstradat termiski neapstradatus
produktus (galu/kiplokus/sTpolus) ar vienu asmenu bloku un termiski
apstradatus/svaigus produktus (vartus darzenus/auglus) - ar rezerves
asmenu bloku.

Daudzfunkcionalais smalcinatajs ir paredzéts:
Tadu produktu ka sipoli, kiploki, garsaugi, gala u.c. smalcinasanai.
Sausu produktu, pieméram, piparu graudinu, sezama séklu, fsu, kviesu,
kokosriekstu mikstuma, riekstu (izlobitu), kafijas pupinu, sojas pupinu,
kaltétu zirnu, siera, maizes sausinu u.c. sasmalcinasanai.

4 Motora aizsardziba pret parkarSanu

Saja iericé ir iestradata aizsardziba pret parkardanu. Ja ierice parkarst, ta
automatiski izslédzas. Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai 30 minGtes
atdzist. Péc tam atkal pievienojiet kontaktdaksu elektrotiklam un ieslédziet
ierici vélreiz. Ja aizsardziba pret parkarsanu ieslédzas parak bieZi, sazinieties
ar savu Philips izplatitaju vai Philips pilnvarotu servisa centru.

1 Opis elementoéw urzadzenia (rys. 1)

Plastikowy dzbanek (tylko

modele HR2603 / HR2604 / Kubek (tylko modele HR2603 /

HR2604 / HR2605)

HR2607)

Pokrywka plastikowego
@ | gzbanka Pokrywka kubka
(2 | Plastikowy dzbanek @D | Kubek

Szklany dzbanek (tylko modele

HR2605 / HR2606 / HR2616) | Sdnostka centralna

@ Pokrywka szklanego Uszcrelka
dzbanka
(@) | Uszczelka Cze$¢ thaca

Wbudowana blokada

@ Szklany dzbanek bezpieczenstwa

® @®|®

Rozdrabniacz wielofunkcyjny Czes¢ silnikowa

Pokrywka rozdrabniacza
wielofunkcyjnego

Przycisk predkosci 1: miksowanie z
normalna predkoscia

® |@®

Przycisk predkosci 2: miksowanie z

Rozdrabniacz wielofunkcyjny pelna predkoscia

S)

® Q| ®

Uszczelka

Dodatkowa czesc¢
tnaca do rozdrabniacza
wielofunkcyjnego

®

2 Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktore
beda sie stykaty z zywnoscia (patrz rys. 5).

Jesli podczas pierwszego uzycia wyczujesz nieprzyjemny zapach, jest to
zjawisko normalne.

3 Zastosowanie

Uwaga
Nie przekraczaj maksymalnej ilosci sktadnikdw ani czasow przygotowania
podanych na rysunku. 2.
Podczas przetwarzania duzej ilosci sktadnikdw nie wiaczaj urzadzenia
na dtuzej niz 60 sekund (w przypadku dzbanka blendera i kubka) lub
30 sekund (w przypadku rozdrabniacza wielofunkcyjnego). Po tym czasie
odczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowej.
Do akcesoriow nie wolno wktadac sktadnikow o temperaturze wyzszej niz
60 °C.
Podczas miksowania gestego puree nalezy zaczac¢ od mniejszej
predkosci 1 przez krotki czas, aby urzadzenie zaczeto prace od nizszych
obrotow, i stopniowo przejs¢ do petnej predkosci 2, aby rozpoczac
intensywne krojenie i miksowanie.
Zawsze dodawaj ptyny do sktadnikdw statych w dzbanku i kubku, aby
uzyskac lepsze efekty miksowania. Nigdy nie miksuj tylko sktadnikow
statych.
Aby bezpiecznie zamocowac akcesorium na podstawie przed
rozpoczeciem miksowania, nalezy przekrecic je zgodnie z kierunkiem
wskazanym na oznaczeniu blokady.
Ze szklanym dzbankiem nalezy obchodzic sie ostroznie, poniewaz moze
on stac sie sliski po kontakcie z mokra powierzchnia.
Przed uzyciem upewnij sie, ze uszczelka jest prawidtowo umieszczona w
czesci tnacej, aby uniknac rozlania i wycieku.
W blenderze nie nalezy miksowac¢ napojow gazowanych.

Zasady uzywania blendera (rys. 3)

Uwaga: aby uniknac rozlania, nie napetniaj dzbanka blendera powyzej
wskaznika maksymalnego poziomu (0,6 1).

Blender]est przeznaczony do:
Mieszania ptynow, np. produktow mlecznych, sosow, sokow owocowych,
koktajli i drinkow.
Mieszania miekkich sktadnikow, np. sktadnikdw na ciasto na nalesniki lub
majonez.
Ucierania gotowanych sktadnikow, np. zup warzywnych.

Uzywanie kubka (tylko modele HR2603 / HR2604 /
HR2605) (rys. 4)

Uwaga: aby uniknac rozlania, nie napetniaj kubka powyzej wskaznika
maksymalnego poziomu (0,6 1).

Koktajle mozna przygotowac bezposrednio w kubku. Nastepnie nalezy wyjac
czesc tnaca i zatozy¢ pokrywke kubka. Kubek podrozny mozna zabrac ze sobg
i pi¢ bezposrednio przez pokrywke.

Zasady uzywania rozdrabniacza wielofunkcyjnego (rys. 5)

Uwaga
Nie napetniaj rozdrabniacza wielofunkcyjnego powyzej wskaznika
maksymalnego poziomu. W tabeli znajdziesz zalecane ilosci sktadnikow.
Rozdrabniacz wielofunkcyjny mozna zamowic¢ u sprzedawcy produktow
firmy Philips jako dodatkowe akcesorium.
W zestawie z rozdrabniaczem wielofunkcyjnym znajduje sie dodatkowa
czes¢ tnaca. Dzieki temu mozna osobno miksowac surowe sktadniki
(mieso, czosnek, cebule) przy uzyciu jednej czesci tnacej oraz ugotowane
lub $wieze sktadniki (gotowane warzywa/owoce) przy uzyciu dodatkowej
czesci tnacej.

Rozdrabniacz wielofunkcyjny stuzy do:
siekania sktadnikow, takich jak cebula, czosnek, ziota, mieso itp.
mielenia suchych produktoéw, takich jak pieprz, ziarna sezamu, ryz,
pszenica, miazsz kokosa, orzechy (tuskane), ziarna kawy, suszone ziarna
soi, suszony groszek, ser, butka tarta itp.

4 Ochrona przed przegrzaniem silnika

To urzadzenie jest wyposazone w ochrone przed przegrzaniem. Jesli

dojdzie do przegrzania urzadzenia, wytaczy sie ono automatycznie. Nalezy
wowczas wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekac 30 minut,

az urzadzenie ostygnie. Nastepnie nalezy wtozy¢ wtyczke z powrotem do
gniazdka elektrycznego i ponownie wigaczy¢ urzadzenie. Jesli ochrona przed
przegrzaniem wiacza sie zbyt czesto, skontaktuj sie ze sprzedawca produktow
firmy Philips lub autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.

Romana

1 Prezentare generala (fig. 1)

Vasul din plastic al blenderului

(numai HR2603/HR2604/ Recipient on-the-go (numai HR2603/

HR2607) HR2604/HR2605)
Capacul vasului din plastic al - .

O blenderului Capacul recipientului on-the-go
Vasul din plastic al .

@ blenderulLi (1) | Recipient on-the-go

Vasul din sticla al blenderului
(numai HR2605/HR2606/
HR2616)

@ Capacul vasului din sticld al
blenderului

Unitatea principala

Garniturd de etansare

@ Garniturd de etansare Blocul taietor

@ Vas al blenderului din sticla Dispozitiv de sigurantd incorporat

Multi-tocator Blocul motor

Buton pentru turatia 1: pentru
procesare la turatie normala

® ® @66

(®) | Capacul multi-tocatorului

Buton pentru turatia 2: pentru

Multi-tocator ) oy
procesare la turatie maxima

®

®|Q

Garniturd de etansare

Bloc taietor suplimentar
pentru multi-tocator

®

2 TInainte de prima utilizare

Curata bine toate componentele ce vin in contact cu alimentele inainte de
prima utilizare a aparatului (a se vedea fig. 5).
Daca simti un miros nepldcut la prima utilizare, acest lucru este normal.

3 Aplicatie

Nota:
Nu depadsi cantitatile maxime si duratele de procesare maxime indicate
in fig. 2.
Nu lasa aparatul sa functioneze mai mult de 60 de secunde (pentru vasul
blenderului si recipientul on-the-go) sau 30 de secunde odata (pentru
multi-tocator) atunci cand procesezi cantitati mari si lasa-1 sa se raceasca
la temperatura camerei pentru urmatoarea utilizare.
Nu umple niciodatd accesoriile cu ingrediente mai fierbinti de 60 °C.
Atunci cand procesezi piureuri groase, incepe cu turatia 1 mai lenta
pentru scurt timp, astfel incat rotirea sa inceapa mai lin, apoi treci treptat
la turatia 2 pentru tdiere si amestecare puternice.
Adaugd intotdeauna lichide impreuna cu ingredientele solide in vas si
recipientul on-the-go pentru un rezultat mai bun de amestecare. Nu
amesteca niciodata numai ingrediente solide.
Urmeaza directia marcajului de blocare pentru a bloca in siguranta
accesoriul pe baza inainte de procesare.
Manipuleaza cu grija vasul din sticld, deoarece suprafata umeda poate
deveni alunecoasa.
Asigura-te ca garnitura de etansare este asezata corect in blocul taietor
pentru a evita stropirea si scurgerile inainte de utilizare.
Nu amesteca cu lichide carbogazoase.

Utilizarea blenderului (fig. 3)

Nota: nu umple niciodatd vasul blenderului peste nivelul maxim indicat (0,6
litri) pentru a evita varsarea.

Blenderul este proiectat pentru:
Amestecarea lichidelor, de exemplu, produse lactate, sosuri, sucuri de
fructe, cocktailuri, shake-uri.
Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu, aluat de prdjituri sau
maioneza.
Pasarea ingredientelor gatite, de exemplu, pentru supele de legume.

Utilizarea recipientului on-the-go (humai HR2603/
HR2604/HR2605) (fig. 4)

Nota: nu umple niciodata recipientul on-the-go peste nivelul maxim indicat
(0,6 litri) pentru a evita varsarea.

Prepara smoothie-uri sau shake-uri direct in recipientul on-the-go. Scoate
blocul taietor si ataseaza capacul recipientului on-the-go. Apoi poti scoate
recipientul on-the-go si poti bea direct prin capac.

Utilizarea multi-tocatorului (fig. 5)

Nota:
Nu umple multi-tocdtorul peste gradatia maximd. Consulta tabelul
pentru cantitdtile recomandate.
Poti comanda multi-tocdtorul ca accesoriu suplimentar de la
distribuitorul Philips.
Accesoriul multi-tocator dispune de un bloc tdietor suplimentar. Acesta
iti permite sa procesezi separat ingrediente crude (carne/usturoi/ceapad)
cu un bloc tdietor si ingrediente gatite/proaspete (legume gatite/fructe)
cu blocul taietor suplimentar.

Multw tocatorul este destinat:
Taierii ingredientelor, precum ceapa, usturoi, plante aromatice, carne etc.
Mdcinarii ingredientelor uscate, precum boabe de piper, seminte de
susan, orez, grau, miez de nuca de cocos, nuci (decojite), boabe de cafea,
boabe de soia uscate, fasole uscatd, branza, miez de paine etc.

4 Protectie impotriva supraincalzirii
motorului

Acest aparat este echipat cu protectie la supraincalzire. Aparatul se opreste
automat in cazul supraincdlzirii. Scoate aparatul din priza si lasa-l sa se
raceasca timp de 30 minute. Apoi introdu stecherul inapoi in priza de
alimentare si reporneste aparatul. Contacteaza distribuitorul Philips sau

un centru de service Philips autorizat daca protectia la supraincalzire se
activeaza prea des.

1T OnwucaHue (Puc. 1)

MnacTtMkoBas eMKOCTb
MUHU-6neHaepa (TonbKo ansa
HR2603/HR2604/HR2607)

@ KpbiLLKa NnacTMKoBom
eMKOCTU MUHWN-6reHaepa

CrakaH (Tonbko mogenu HR2603/
HR2604/HR2605)

KpbllKa cTakaHa

@ [nactrkoBas EMKOCTb @

CrakaH
MVHW-bneHoepa

CTeKnaAHHaA eMKOCTb MUHU-
6neHpepa (Tonbko Mmoaenm
HR2605/HR2606/HR2616)

@ KpbiLLKa CTEKNAHHOM
eMKOCTU M1HM-6neHaepa

OCHOBHOE YCTPOMNCTBO

YNNOTHUTENBbHOE KOMbLO

@ YNNOTHUTENBHOE KOSMbLIO HoykeBow 6ok

BcTpoeHHbIn BnokupaTop
6e3onacHoCTH

® ®|®

@ CTEKNAHHbBIN KYBLLUMH MUHN-
6neHoepa

YHuBepCcasibHbIN

Bnok anektpoaurarens
mn3menbumnTesnb

KHomka ckopocTn 1: 0bbluHOe
CMelUmBaHne

® | @

® KpblLLKa yHBEPCabHOro
n3menbumTens

YHUBepCanbHbI
m3menbunTensb

KHomMKa ckopocTy 2: bbicTpoe
cMelumBaHne

®

®|Q

YNNOTHUTENbHOE KOMbLO

LononHUTENbHbIN HOYEBOW
OM0OK ANA YHVBEepCanbHOro
M3MenbunTens

®

2 [lepen nepBbIM UCMOMb30BaHNEM

Mepen nepBbiM UCMNOMb30BaHMeM Nprbopa TLATeNbHO BbIMOWTE BCe AeTaNnu,
KOTOpble ByayT KOHTAKTMPOBATb C MULLIEBLIMU MPOAYKTAMU (CM. pu1C. 5).
HenpuaTHbIM 3anax BO BpeMsi MepBOro UCMNonb3oBaHWa — 3TO HOPMASBHO.

3 WNcnonb3oBaHue

I'IpMMeanme
KonnuectBo obpabaTtbiBaeMbIX MPOAYKTOB U Bpemsa paboTbl Npubopa He
OOMKHO NPEBbILLIATL MaKCMMallbHble 3HAYeHUs, yKasaHHble Ha puc. 2.
MPOoOOMKNTENBHOCTb HEMPEPbLIBHOM PaboThl Npubopa B pexxrme
BbICOKOWM HAarpy3Km1 He Ao/MKHa NpeBbllaTh 60 cekyHa, (A0 eMKoCTu
MVIHV-6neHaepa v ctakaHa) vnu 30 cekyHa, (Ana yH1MBepCcanbHOro
m3mMenbunTens). damnte npnbopy oCTbiTb O KOMHATHOW TeMMepaTypbl
nepen OanbHEWLLMM UCMOMNb30BaHNEM.
He nomelLlanTe B yCTPONCTBO MHIPEOMEHTbI, TeMMeparypa KoTopbIixX
BblLle 60°C.
MpK NPUrOTOBNEHWU MYCTOrO Mope HAYHNTE CO CKOPOCTK 1 (MeaneHHoro
BpALLIEHVSA Ne3BKI) 1 NOCTeNeHHO rnepenamTe Ha CKoOpPoCTb 2 Ansa
MOLLIHOIO CMeLUVBaHMS.
[Ona 3dPeKTMBHOMO CMeLLIMBaHKa Bcerga AobaBnamTe noKoCTb
K TBepAbIM NPOoAyKTaM B CTakaHe MUHW-6neHaepa. Hmkoraoa He
cMelumBanTe TOMbKO TBepdble NHrpeaneHTbl.
Mepen cMelumBaHMEM ClielynTe yKasatensaM Ha MexaHn3ame 6r1IoKMPOBKM
0na duKkcaumm yCTpomcTBa Ha OCHOBAHKN.
AKKypaTHO obpallianTech CO CTEKNAHHBIM CTaKaHOM, MOCKOMbKY OH
MOXET BbICKOJTb3HYTb U3 PYK.
Mepen Mcnofb3oBaHMEM YCTPOMCTBA yoeamTech, UTo YNnoTHUTENbHOe
KONbLLO OOMKHBbIM OﬁpaBOM YCTaHOBMIEHO B HOXXEBOM 6noke ana
npenoTBpaLLeHnst pasbpbI3rmBaHUa U MpoTeYeK.
He VICﬂOJ'Ib3VI7ITe C ra3amnpoBaHHbIMI HArNMMTKamMm.

Mcnonb3oBaHue MUHU-6neHaepa (puc. 3)

MpuMeyaHue. [na npenoTepalleHns NponmMBaHna XMUOKOCTU He 3anonHanTe
eMKOCTb MUHU-BneHaepa Bbllle OTMETKM MaKCMManbHoro ypoBHs (0,6 n).

MuHU-bneHgep npegHasHadeH oas:
MepeMeLLBaHNA YUOKOCTEM, TaKUX Kak MOMOYHbIE MPOMYKTbI, COYChbl,
DPYKTOBbIE COKU, HAMUTKW, KOKTEMNN.
MepeMeLLBaHna MAMKUX MPOAYKTOB, TAKMX KaK KUOKOe TeCTo UMn
ManoHes.
MpUroToBNeHUs Miope, K NprMepy 419 OBOLLHbBIX CYMOB.

Mcnonb3osBaHue ctakaHa (Tonbko mogenn HR2603/
HR2604/HR2605) (Puc. 4)

MpuMeyanue. [1na NpenoTBpaLleHns MPoNMBaHNS XUAKOCTY He 3anonHanTe
CTakaH MUHKM-61eHaepa Bbille OTMETKM MakcMabHoro ypoBHs (0,6 ).

B 3TOM CTakaHe MOYKHO rOTOBUTb CMY3U 1 KOKTEMNN. CHUMUTE HOXKEeBOW B1OK
1 3aKpoKTe CTaKaH KPbILLIKOW. Ternepb Bbl MOYXeTe B3ATb CTakaH B 0Oy v
MUTb HAMNUTKM Yepes HOCKK KPbILLIKM.
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Mcnonb3oBaHue yHMBepcanbHoro usmenbumtens (Puc. 5)

MNpumeyaHue.

. He 3anonHanTe yHMBepCcalbHbIN M3MeNbUMTESb Bbille OTMETKM
MaKCManbHOIo YpPOBHS. PekoMeHayemble 06beMbl MHMpeaneHToB
yKaszaHbl B Tabnuie.

YHMBEpPCaNbHbIN U3MENbUYMTENb MOYKHO 3aKa3aTb y TOProBOro
npencTtaBmntens Philips B kadecTBe 4OMNONHUTENBbHOIrO akceccyapa.
YHMBEpCalbHbIN U3MeNbYMTENb NOCTABMNASTCA C AOMONHUTENbHbIM
HOYEBbIM BTOKOM. DTO MO3BONAET pasaenbHO 0bpabaTtbiBaTb Chbipble
VMHrpeameHTbl (MACO, YECHOK, JTYK) OOHUM HOMEBbLIM BITOKOM 1 roToBble/
CBEXME MHIpeaneHTbl (OBOLLIM/GPYKTbI) AOMONHUTENbHBIM HOXEBbLIM
BNOKOM.

YHMBEPCANbHbIN M3MENbUUTENb NO3BONSAET:
V3menbyaTb MHIPeOneHTbl, TaKne Kak MyK, YeCHOK, 3eMeHb, MSCO U Mp.
MepemanbiBaTb Cyxme MHIPeaMEeHTbl, TaK1e Kak nepeL, ropoLLIKOM,
cemeHa KyH)KyTa, pUc, NeHnLa, opexn (NyLeHble), 3epHa kode,
CyLLeHble coeBble 606bI, CyLLIEHbIV FOPOX, Cbip, XebHbIe Cyxapw 1 T.0.

4 3awuTa oT neperpesa

B naHHOM npubope nNpenycMoTpeHa 3allmTa ot neperpesa. MNMpubop
aBTOMATNUECKM OTKMoYaeTca Npu neperpese. OTKIoUMTE NPUBOP OT CeTU U
[anTe emMy oCTbITb B TedeHune 30 MUHYT. 3aTeM CHOBa NoaKloumTe Nnprbop

K 2NeKTpoceTU 1 BKoUMTe ero. B ciydae CnvuKoM YacToro cpabarbiBaHnA
CUCTEMbI 3aLLMTbI OT neperpesa nocetute seb-cant www.philips.com/support
MW CBAXKUTECH C LIEHTPOM Nogaep»Kku notpebutenen Philips B Baluen
cTpaHe (KoHTakTHas HGopMaLma NprBeaeHa Ha rapaHTUNHOM TarloHe).

Slovensky

1 Prehlad (obr. 1)

Plastova nadoba mixéra (len

Pohar (len modely HR2603/HR2604/

modely HR2603/HR2604/
HR2607) HR2605)
Veko plastovej nadoby .
® mixéra Veko pohara
(@) | Plastova nadoba mixéra @1 | Uzatvaratelny pohar

Sklenena nadoba mixéra (len

modely HR2605/HR2606/ Hlavna jednotka

HR2616)

® Vekg sklenenej nadoby Tesniaci kruzok
mixéra

(@) | Tesniaci kruzok Nadstavec s cepelami

@ ©®O®

@ Sklenena nadoba mixéra Zabudovany bezpecnostny zamok

Nadstavec na sekanie

X Ly . Pohonna jednotka
s viacerymi ¢epelami

Tlacidlo rychlosti 1: sluzi na vyber
normalnej rychlosti mixovania

® | ®

@ Veko pre nadstavec na
sekanie s viacerymi ¢epelami

Nadstavec na sekanie
s viacerymi ¢epelami

Tlacidlo rychlosti 2: sluzi na vyber
plnej rychlosti mixovania

®

Tesniaci kruzok

®|Q

Doplnkovy nadstavec
s ¢epelami pre nadstavec na
sekanie s viacerymi ¢epelami

©

2 Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite vsetky diely, ktoré pridu do
styku s potravinami (vid obr. 5).

Ak pri prvom pourziti zacitite neprijemny zapach, je to normalny jav.

3 Pouzitie

Poznamka:

. Neprekracujte maximalne mnozstva a doby spracovania, ktore su
uvedené na obr. 2.
Ak spracovavate vacsie mnozstvo surovin, zariadenie smie bez prestavky
pracovat maximalne 60 sekund (pri pouziti nadoby mixéra a pohara)
alebo 30 sekund (pri pouziti nadstavca na sekanie s viacerymi cepelami),
potom ho pred spracovanim dalSej davky nechajte vychladnut na izbovu
teplotu.
Do ziadneho prislusenstva nevkladajte suroviny, ktorych teplota
presahuje 60 °C.
Pri mixovani hustého pyré zacnite na kratky ¢as mixovat pomalSou
rychlostou 1, vdaka ¢comu umoznite makky rozbeh otacania nozov
a postupne prepnite na rychlost 2, ¢im zabezpecite rychle rezanie
a mixovanie.
Na dosiahnutie lepsich vysledkov mixovania vzdy davajte do pohara a
nadoby mixéra tuhé suroviny spolu s tekutinami. Nikdy nemixujte iba
tuhé suroviny.
Riadte sa smerom znacky uzamknutia, aby ste pred mixovanim bezpecne
zaistili prislusenstvo na zakladni.
So sklenenou nadobou zaobchadzajte velmi opatrne, pretoze ked ma
vlhky povrch, méze byt velmi kizka.
Uistite sa, 7e je tesniaci krizok spravne umiestneny v nadstavci
s Cepelami. Zabranite tak rozliatiu a Uniku surovin pred pouzitim.
Nemixujte suroviny so sytenou tekutinou.

Pouzivanie mixéra (obr. 3)

Poznamka: Aby ste predisli rozliatiu, nadobu mixéra nikdy nenaplite nad
znacku maximalnej urovne (0,6 litra).
Mixér je urc¢eny na:
Mixovanie tekutin, napr. mlie¢nych vyrobkov, omacok, ovocnych dzusov,
mieSanych napojov a koktailov.
Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkové cesto alebo majonéza.
Priprava pyré z uvarenych surovin, napr. do zeleninovych polievok.

Pouzivanie pohara (len modely HR2603/HR2604/
HR2605) (obr. 4)

Poznamka: Aby ste predisli rozliatiu, pohar nikdy nenaplnte nad znacku
maximalnej urovne (0,6 litra).

Urobte si kokteily alebo napoje priamo v pohari. Odstrante nadstavec

s Cepelami a pripevnite veko pohara. Potom mdZzete zobrat pohar so sebou a
pit priamo cez jeho veko.

Pouzivanie nadstavca na sekanie s viacerymi ¢epelami
(obr. 5)

Poznamka:

. Neprepliajte nadstavec na sekanie s viacerymi ¢epelami nad znacku
maximalnej urovne. Odporic¢ané mnozstva najdete v tabulke.
Nadstavec na sekanie s viacerymi ¢epelami si mbzete objednat ako
doplnkoveé prislusenstvo u svojho predajcu vyrobkov znacky Philips.
Prislusenstvo nadstavca na sekanie s viacerymi ¢epelami sa dodava
s doplnkovym nadstavcom s ¢epelami. To vam umozni oddelene
spracovavat surové potraviny (maso/cesnak/cibulu) v jednom nadstavci
s ¢epelami a uvarené/cerstvé potraviny (uvarenu zeleninu/ovocie)

v doplnkovom nadstavci s ¢epelami.

Nadstavec na sekanie s viacerymi cepelami je ur¢eny na
Sekanie surovin ako cibula, cesnak, bylinky, maso atd.
Drvenie takych prisad, ako su zrnka ¢ierneho korenia, sezamoveé
semiacka, ryza, psenica, kokos, oriesky (bez skrupiny), zrnkova kava,
susené sojoveé boby, suseny hrach, syr, striuhanka atd.

4 Ochrana proti prehriatiu motora

Zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie prehreje,
automaticky sa vypne. Zariadenie odpojte od siete a nechajte ho po dobu
30 minut vychladnut. Potom zariadenie znova pripojte k elektrickej zasuvke
a zapnite ho. Ak sa ochrana proti prehriatiu aktivuje priliS asto, obratte sa na
svojho predajcu vyrobkov Philips alebo na autorizované servisné stredisko
vyrobkov Philips.

Slovenscina

1 Pregled (slika1)

1 Pregled (sl. 1)

YKpaiHCbKa

1 Ornap (man. 1)

Plasti¢na posoda mesalnika

(samo HR2603/HR2604/ Lon¢ek (samo HR2603/HR2604/

Plasti¢na posuda blendera

(samo HR2603/HR2604/ Posuda za miksovanje (samo

HR2607) HR2605) HR2607) HR2603/HR2604/HR2605)
Pokrov plasti¢ne posode . Poklopac plasti¢ne posude . .
® | metainika Pokrov lon¢ka @ | prendera Poklopac posude za miksovanje

(@) | Plasti¢na posoda mesalnika | 1) | Loncek

@ Plasti¢na posuda blendera @ Bokal posude za miksovanje

Steklena posoda mesalnika

(samo HR2605/HR2606/ Glavna enota

Staklena posuda blendera

(samo HR2605/HR2606/ Glavna jedinica

HR2616) HR2616)
@ Pokvrov _steklene posode Tesnilni obrocek @ Poklopac staklene posude Zaptivni prsten
mesSalnika blendera

@ Tesnilni obrocek Rezilna enota

@ Zaptivni prsten Jedinica sa sec¢ivima

@ Steklena posoda mesalnika Vgrajena varnostna kljuc¢avnica

@ Staklena posuda miksera Ugradena bezbednosna brava

Vecnamenski sekljalnik Motorna enota

Visenamenska seckalica Jedinica motora

Pokrov ve¢namenskega
sekljalnika

Gumb za hitrost 1: za obi¢ajno
hitrost meSanja

® @@ 6

Dugme za brzinu 1: za pasiranje
normalnom brzinom

® ® 6

@ Poklopac visenamenske
seckalice

Gumb za hitrost 2: za najvecjo

Vecnamenski sekljalnik : .
hitrost mesanja

®

Dugme za brzinu 2: za pasiranje

Visenamenska seckalica -
punom brzinom

®

® Q|

Tesnilni obrocek

®|Q

Zaptivni prsten

Dodatna rezilna enota za
vec¢namenski sekljalnik

©)

2 Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito odistite vse dele aparata, ki bodo prisli v stik s
Ijrano (oglejte si sl. 5).
Ce pri prvi uporabi zaznate neprijeten vonj, je to normalno.

3 Nacdin uporabe

Opomba:

. Ne prekoracite maksimalnih koli¢in in ¢asov obdelav, navedenih na sl. 2.
Pri obdelavi vedjin koli¢in naj aparat neprekinjeno ne deluje vec
kot 60 sekund (posoda sekljalnika in lon¢ek) oziroma 30 sekund
(ve¢namenski sekljalnik). Pred naslednjo uporabo pocakaijte, da se ohladi
na sobno temperaturo.
Nikoli ne napolnite vseh dodatnih delov s sestavinami, katerih
temperatura presega 60 °C.
Ce boste meéali gost pire, na za¢etku nekaj ¢asa mesajte pri niZji hitrosti
1za mehak zacetek obracanja in nato postopno preklopite na najvisjo
hitrost 2 za zmogljivejSe rezanje in mesanje.
Mesanje bo udinkovitejse, ¢e v posodo in lonc¢ek dodate tekocine in trdne
sestavine hkrati. Ne mesajte samo trdnih sestavin.
Pred mesSanjem varno namestite dodatek na podstavek, pri cemer
upostevajte oznako za smer zaklepa.
S stekleno posodo ravnajte previdno, saj mokra povrsina lahko povzroci
drsenje.
Pred uporabo mora biti tesnilo pravilno namesceno na rezilno enoto, da
se prepredi razlivanje in kapljanje.
Za mesanje ne uporabljajte tekocine z ogljikovim dioksidom.

Uporaba mesalnika (sl. 3)

Opomba: da preprecite razlivanje, posode mesalnika ne napolnite prek
oznake za najvedjo koli¢ino (0,6 litra)

Mesalnik je namenjen za:
mesanje tekodin, npr. mle¢nih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanih in
osvezilnih napitkov.
Mesanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.
Pasiranje kuhanih sestavin, npr. za zelenjavne juhe.

Uporaba lon¢ka (samo HR2603/HR2604/HR2605)
(slika 4)

Opomba: da preprecite razlivanje, loncka ne napolnite prek oznake za
najvecjo koli¢ino (0,6 litra)

Sadne ali mle¢ne napitke pripravljajte neposredno z lon¢kom. Odstranite
rezilno enoto in pritrdite pokrov loncka. Loncek nato lahko odstranite in pijete
neposredno s pokrovom.

Uporaba ve¢namenskega sekljalnika (slika 5)

Opomba:

. Vec¢namenskega sekljalnika ne polnite preko oznake za najvecjo koli¢ino.
Za priporocene koli¢ine si oglejte preglednico.
Vecnamenski sekljalnik lahko narocite pri Philipsovem prodajalcu kot
dodatno opremo.
Dodatna oprema vec¢namenskega sekljalnika ima dodatno rezilno enoto.
To vam omogoca lo¢eno obdelavo surovih sestavin (meso/¢esen/cebula)
z eno rezilno enoto in kuhanih/svezih sestavin (kuhana zelenjava/sadje)
z dodatno rezilno enoto.

Vecnamenski sekljalnik vam omogoca

. Sekljanje sestavin, kot so ¢ebula, ¢esen, zelisca, meso itd.
Drobljenje suhih sestavin, kot so poprova zrna, sezamova semena, riz,
pSenica, kokosovo meso, orehi (olusceni), kavna zrna, posusena sojina
zrna, grah, sir, kruhove drobtine itd.

4 Zascita pred pregrevanjem motorja
Aparat je opremljen z za&¢ito pred pregrevanjem. Ce se aparat pregreje, se
samodejno izklopi. Aparat izkljucite iz elektricnega omrezja in pocakajte

30 minut, da se ohladi. Nato omrezni vtikac prikljucite na napajalno vti¢nico in
znova vklopite aparat. Ce se za&¢ita pred pregrevanjem aktivira prepogosto, se
obrnite na prodajalca izdelkov Philips ali Philipsov servisni center.

Venosus xpaHeis/
CakTay WwapTTapbl

YcnoBua skcnayaTaummn/
nariaaAaHy LapTTapbl

Temneparypa/ 220°C + +60°C +10°C + +50°C

Temnepatypa

OTHOCHUTEABHASA 20% + 95% 20% + 95%
BAQXKHOCTbL/
CanbicTbipmant

bIAFAAABIABIK

ATmocdepHoe aasaeHmne/ | 85 + 109 kPa 92 + 105 kPa

ATMOChEPaNbIK KblCbIM

Dodatna jedinica sa
sedivima za visenamensku
seckalicu

®

2 Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e dolaziti u dodir sa
hranom (pogledajte sl. 5).
Normalno je da prilikom prve upotrebe osetite neprijatan miris.

3 Upotreba

Napomena:

. Nemoijte da prekoracujete maksimalne koli¢ine i vremena pripreme koji
su navedeni u tabeli. 2.
Nemoijte da koristiti aparat duze od 60 sekundi (za posudu blendera) ili
30 sekundi (za viSenamensku seckalicu) uzastopno kada obradujete vece
koli¢ine sastojaka i ostavite ga da se ohladi na sobnu temperaturu pre
sledece operacije.
Dodatke nikada nemoijte da punite sastojcima koji su topliji od 60 °C.
Kada pasirate gusti pire, poc¢nite sa manjom brzinom 1da biste omogucili
lagano pocetno rotiranje, pa postepeno predite na punu brzinu 2, za
snazno secenje i pasiranje.
Uvek dodajte tec¢nosti sa ¢vrstim sastojcima u bokalu i posudi za
miksovanje da biste dobili bolji rezultat. Nikada nemoijte da pasirate
samo C¢vrste sastojke.
Pratite smer oznake za zaklju¢avanje da biste bezbedno fiksirali dodatak
na postolje pre pasiranja.
Pazljivo rukuite staklenim bokalom poSto moze da postane klizav kada
je vlazan.
Proverite da li je zaptivni prsten pravilno postavljen u jedinicu sa sec¢ivima
da biste izbegli prosipanje i curenje pre upotrebe.
Nemojte da pasirate sa gaziranom tecnoscu.

Upotreba blendera (sl. 3)

Napomena: Nikada nemojte da prepunite posudu blendera iznad oznake
maksimalnog nivoa (0,6 litara) da biste izbegli prosipanje.

Blender je namenjen za:

. Pasiranje te¢nosti, kao Sto su mlecni proizvodi, sosovi, vo¢ni sokovi,
kokteli, Sejkovi.
Mucenje mekih sastojaka, kao Sto su testo za palacinke ili majonez.
Pasiranje kuvanih sastojaka, npr. za supe od povrca.

Koris¢enje posude za miksovanje (samo za HR2603/
HR2604/HR2605) (sl. 4)

Napomena: Nikada nemoijte da prepunite posudu za miksovanje iznad
oznake maksimalnog nivoa (0,6 litara) da biste izbegli prosipanje.

Pravite frapee i Sejkove direktno pomocu posude za miksovanje. Skinite
jedinicu sa sedivima i postavite poklopac posude za miksovanje. Zatim
mozete daizvadite posudu za miksovanje i da pijete direktno preko poklopca.

Upotreba viSenamenske seckalice (sl. 5)

Napomena:
Nemoijte da punite viSenamensku seckalicu iznad oznake za maksimalnu
koli¢inu. U tabeli potrazite preporucene kolicine.
Visenamensku seckalicu mozete da narucite od Philips distributera kao
dodatnu opremu.
Visenamenska seckalica isporucuje se sa dodatnom jedinicom sa
sec¢ivima. To vam omogucava odvojenu obradu sirovih sastojaka (meso/
¢esnjak/luk) sa jednom jedinicom sa secdivima, a kuvane/sveze sastojke
(kuvano povrc¢e/voce) sa dodatnom jedinicom sa secivima.

Visenamenska seckalica je namenjena za:
Seckanje sastojaka poput crnog luka, belog luka, zac¢inskog bilja, mesa
itd.
Mlevenje suvih sastojaka kao Sto su biber u zrnu, susam, pirinac, psenica,
meso kokosa, kostunjavi plodovi (ocis¢eni), kafa u zrnu, zrnevlja susene
soje, suseni grasak, sir, prezle itd.

4 Zastita od pregrevanja motora

Ovaj uredaj ima zastitu od pregrevanja. Ako se aparat pregreje, automatski ce
se iskljudciti. Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se hladi 30 minuta.
Zatim vratite utikac u zidnu uti¢nicu i ponovo ukljucite aparat. Kontaktirajte
distributera Philips proizvoda ili ovlas¢eni Philips servisni centar ako se zastita
od pregrevanija aktivira suvise Cesto.

MnactukoBa yalla brneHaepa

(nvwe HR2603/HR2604/ Mnawka-kyxonb (Muwe HR2603/

HR2607) HR2604/HR2605)
KpuLlKa nnacTnkoBOi Yallli

@ 6nennepa KpuLKa NAswKM-Kyxns

@ Mnactrkosa yalla @ Uata nnswKm-Kyxns
6neHoepa

CknaHa yawa bneHgepa (nuwe

HR2605/HR2606/HR2616) Fonoshmit 6nok

@ KpuLuka cknaHoi yaLdi

YiinbHIOIO4E KinblLie
6neHoepa tw u

@ YiulineHiowoue Kinbue Pixkyunm 6nok

BbynoBaHa cMctemMa 3anobixxHOro
610KyBaHHA

@ ® e

@ CknaHa valla bneHpepa

BaratodyHKUioHaNbHUA

noppi6HioBaY Bnok oBuryHa

KHonka weuokocTi 1: gna
noapibHeHHs 3a 3BUYanHOT
LLIBWOKOCTI

Kpuka
@ 6aratodyHKLioHaNbHOro
noapibHioBada

® | ®

KHOMKa WBuaKocTi 2: Ana
noapibHEHHs HA MOBHIM LLIBUOKOCTI

baratodyHKLUioHanbHWM
noapibHioBaY

@
YLlinbHioloue Kinbue

HonatkoBumn

@ piXKy4min 6NoK onsa
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2 [lepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM

Mepen NepLUVM BUKOPUCTAHHAM PETENbHO MOYUCTITb YaCTUHM, K
KOHTaKTyBaTMyTb 3 HKeto (AMB. Mar. 5).

AKLLO Mif Yac NepLUoro BUKOPUCTAHHS By mouyeTe HenpueMHMA 3anax, Le
HOPMarbHO.

3 3acTtocyBaHHA

MpumiTtka.

. He nepeBuLLynTEe MaKCUMasibHY KiNbKICTb MPOAYKTIB Ta TPUBaCTb
nepepobku, BKasaHi Ha mar. 2.
Obpobnsoum BenuKy KinbKicTb MPoayKTiB, HE 3anuLianTe NnpucTpin
npaLoBaTh AoBLUe, Hixk 60 cekyHA (A5 YaLli bnexaepa Ta naawKmM-
Kyxns1) abo 30 cekyHa (ons 6aratodyHKLiOHaNbLHOro noapibHoBadva) 3a
oavH pas. [na o6pobKm HACTYNMHOT MOPLLT AanTe NPUCTPOI OXONOHYTU
[0 KiMHaTHOT Temnepartypu.
Y YKOoOHOMY pasi He HaMoBHIOMTe akcecyapu NpoayKTamMu, Temnepartypa
AKMX NepesuLLye 60 °C.
Y pasi 3milllyBaHHSA MyCTOro mMope, MOYHITb i3 HVXKYOT LUBMAKOCTI 1414
MAaBHOIO 3aMycKy MPOTAroM KOPOTKOro nepiofy Yacy i MoCTynoBo
nepenaiTe 40 NOBHOT LUBMAKOCTI 2 ANS MOTYXKHILLOro noapibHeHHs Ta
3MiLLyBaHHSA.
3aBXav goaaBanTe piayHy 0o TBepayX MPOAyKTIB Y vallly Ta Kyxonb Ans
KpaLLUux pe3ynbraTiB noapibHeHH:. Y yxogHOMYy pasi He nogpibHonTe
BUKMIOYHO TBepdi MPOayKTN.
Mepen nogpibHeHHAM HaainHo 3adikcymTe akcecyap Ha nnaTtdopmi,
cninyloun B HANpPaMKy Mo3Hauky Ansa 6/1oKyBaHHSA.
KopucTyrtecsa CKASHOIO Yallelo 0b6epexHo, aayKe MOoKpa NOBEePXHS YalLli
MOYKe BYTI CIIN3BbKOIO.
Mepen BUKOPUCTAHHAM HaNeXXHUM YUHOM BCTAHOBITb YLLiNbHIOIOUe
KinbLe Ha pixkyyomy boLi Ana 3anobiraHHsa PO3IMBAHHIO Ta MPOTIKAHHIO.
He 3MmiluyTe NpoayKTH i3 ra3oBaHOIO PiAgnHOLO.

BukopuctaHHa 6neHaepa (Man. 3)

MNpumiTKa. [1na 3anobiraHHa po3NMBAHHIO Y KOAHOMY pasi He HanoBHIOMTE
yaly bneHaepa BuLLE MakcManbHoT no3Haduku (0,6 ).

BneHgep BUKOPUCTOBYETLCA O151:

. 3MiLLyBaHHA PiAnH, HANPWKNAO MOMOYHKX MPOAYKTIB, COYCiB, GPYKTOBMX
COKiB, 3MiLLI@HWX HaMNOIB, KOKTEWMiB.
3MillyBaHHA MAKUX MPOAYKTIB, HANPWKNAaO, piaKoro TicTa ansa MAVHLIB
abo maroHesy.
3MillyBaHHA NPOAYKTIB A0 OAHOPIAHOIO CTaHy, HaMpKYKan OBOYeBUX
cyniB.

BukopucTaHHa niawkn-kyxna (nmwe HR2603/HR2604/
HR2605) (man. 4).

MpumiTKa. [ng 3anobiraHHsa PO3nMBaHHIO Y YKOOAHOMY pasi He HamoBHIONTe
MASLLKY-KYXO0/b BULLIE MaKCUMasbHOT mo3Haukm (0,6 n).

roTymTe cMy3i abo KokTenni 6esnocepenHbo y MASALLLI-KyX/i. 3HIMITb pixkyumin
MoK Ta Nig’eaHanTe KPULLIKY MAALLKM-KYXAs. [oTiM NASLLKY-KYyX0b MOXKHa
B3ATU HA BYNULLIO i MUTK Be3nocepenHbo Yepes KPULLIKY.

BuKopucTaHHsA baratodyHKLioHanbHOro nogpioHioBaya
(man. 5)

Mpumitka.

. He HanoBHioMTe baratodyHKUiOHANbHUIA NOAPIOHIOBAY BULLIE
MaKCHMarnbHOT MO3HAUKK. IHbopMaLLitlo MPO peKoMeHOoBaHy KinbKicTb
NPOAOYKTIB AMBITECA Y TaBNAML.
baratodyHKLUioHanbHUM NoapibHIOBAY MOYKHA 3aMOBUTW y Aunepa
Philips Ak nooaTKoBMIM akcecyap.

Y KOMMNeKT baraTtodyHKLioHaNbHOMO NoapibHBava BXoamMTb
0OOATKOBUM PiXKyUMia BNOK. TaKMM YUMHOM MOXKHA 0Bp0o6NATY OKPEMO
crpi NpoAyKTN (M’ACO, YaCHUK, LMOYI0) OOHVM PiXKyUrM BNOKOM, a
BapeHi U CBixKi NpoayKTV (BapeHi oBoui, GPyKTM) AOAATKOBUM PiXKyUM
BnokoMm.

baratodyHKLioHanbHWM NoapibHIOBaY BUKOPUCTOBYETLCH ANA:

. MoapibHeHHs TakMx NPOAYKTIB, AK LMOYNSA, YaCHUK, TPaBM, M'ACO TOLLLO.
MoapibHEeHHS TaKMx CyxXUx MPOAYKTIB, AK NepeLlb, HaciHHA ce3amy, puc,
MLIeHWLS, CBIXKMIM KOKOC, ropixu (6e3 LKapanynu), KaBosi 3epHa, cyxi
CO€EBi 6O, CyLLIEHUI TOPOX, CUP, CyXapi TOLLIO.

4 3axucT gBuryHa Big neperpiBaHHA

Ller npucTpin obnagHaHo 3axrcToM Big neperpiBaHHA. AKLLIO NpUCTpin
rneperpieTbes, BiH BUMKHETbCA aBTOMAaTUUHO. Big'eaHamTe NnpucTpin Big
MepexKi Ta gamte MOMy OXONoHyTK NpoTarom 30 XBUMnH. MoTiM BCTaBTe
LuTerncenb Hasam, y PO3€eTKY Ta 3HOB YBIMKHITb NMPUCTPIN. AKLLO 3aXM1CT Bif,
neperpiBaHHA BMUKAETbCA HAATO YaCTO, 3BePHiTbca Ao AMnepa Philips abo oo
CepBiCHOro LIEHTPY, yNoBHOBaxkeHoro Philips.

MUWHIM apaAacTbIPFbILL
MuHKn-bAeHAEP
HR2603, HR2604, HR2605 (220-240V~ 50-60Hz 350W)

VImMnopTep Ha Tepputopuio Poccum u TamorxenHoro Cotosa:
OO0 “OUAMTMC", Poccuiickas @eaepaums, 123022 r.
Mocksa, yA. Cepres Makeesa, A.13, Tea. +7 495 961-1111

13roToBUTEAD:

"®uannc KoHcbiomep Aandctana B.B.”, TycceHamenen 4, 9206
AA, ApaxTeH, Huaepaanabl
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Peceln »xoHe KeaeHaik OaaK TEpPUTOPUACHIHA MMMOPTTAYLLbI:
"OUANC” AKLLK, Pecen @eaepaumscel, 123022 Mackey Kaaacs,
Cepreit Makees kelweci, 13-yi1, Tea. +7 495 961-1111

OHAIpYLLI:

“Ouannc KoHeblomep Aandcrana B.B.”, TycceHamenen 4, 9206 AA,
ApaxteH, HnaepaaHap!

TYPMBICTBIK KXKETTIAIKTEpre apHaAFaH

KbiTarmaa »kacaaraH




